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CAP : Certificat d’Aptitude Professionnelle
CS : Certificat de Spécialisation

CTM : Certificat Technique des Métiers

BM : Brevet de Maitrise

BP : Brevet Professionnel

option option
Productions Productions
bouchéres 2 anNs charcutieres

BP
Charcutier Traiteur

BP
Boucher

Meétiers

de la
boucherie
charcuterie
traiteur

—

Niveau 4
Niveau 4

CAP
Boucher

4 1lou2ans* ¢ et/ou

CT™M
Boucher Charcutier Traiteur

CAP
Charcutier traiteur

Niveau 3

L] 4 lou2ans*

A Acceés CAP : parcours aménagé

possible, une organisation sur 3 ans est

Avoir entre 16 et 29 ans proposée (1 année de mise a niveau
(15 ans a l'issue d'une classe de 3¢) suivie de 2 années de CAP) pour les

publics non francophones ou ne
disposant pas des connaissances de

base nécessaires a l'intégration directe
Juin 2026 - CMAlsace / Crédit photos : gettyimages, Canva en CAP.



	developpeurs67@cm-alsace.fr
	BM
	Boucher Charcutier Traiteur
	option
	option

	2 ans

	BP
	Charcutier Traiteur

	BP
	Boucher
	2 ans
	2 ans
	CAP
	CAP
	CTM
	1 ou 2 ans*
	3 ans*
	1 ou 2 ans*
	CAP : Certificat d’Aptitude Professionnelle CS : Certificat de Spécialisation  CTM : Certificat Technique des Métiers BM : Brevet de Maîtrise  BP : Brevet Professionnel



	Métiers de la boucherie charcuterie traiteur
	*ou durée adaptée si titulaire d’un diplôme


